VOORGERECHTEN

BRUSCHETTA AL POMODORO 8
bruschetta | fomaten | basilicum

MISTO TERRA 15,5
carpaccio | vitello tonnato

Bresaola met truffel

Buffelmozzarella | Crostino

INSALATA CAPRESE 12,5
[talicanse buffelmozzarella
fomaat

SARDINE FRITTE IN OLIO DI OLIVA 11
gebakken grote sardines uit de
Mediterrane zee

SPAGHETTI AGLIO E OLIO 7.5
verse spaghetti | extra vergine
olijfolie | knoflook

ZUPPA DI POMODORO 8,5
tomatensoep
CARPACCIO DI MANZO 13,5

dungesneden ossenhaas

FOCACCIA 7

Italiaans platbrood zeezout
rozemarijn | knoflook

BAKJE OLIUVEN & BROOD 5

MISTO ITALIANO 15,5
Burrata, Parmaham, Crostino

MISTO MARE 15,5
garnalen | octopus | calamari
mosselen | zalm carpaccio

ansjovis | Crostino

VITELLO TONNATO 12,5

dungesneden kalfsvlees
tonijnsaus | Parmezaanse kaas

MELANZANE RIPIENE 12,5
gevulde aubergine met groenten

INSALATA RUCOLA E PARMIGIANO 6
kleine salade van rucola
flinters Parmezaanse kaas

INSALATA MISTA 5
kleine gemengde salade

CACIUCCO (ZUPPA DI PESCE) 11
Delicate visbouillon met vis en
fomaat

ITALIAANS BROOD 4



PIZZA MARGHERITA
Tomaat | Mozzarella

PIZZA NAPOLITANA
Tomaat, Ansjovis, Oregano

PIZZA QUATTRO
FORMAGGI

Tomaat | Parmezaan
Mozzarella | Gorgonzola
Kaas

PIZZA VEGETARIANA
gegrilde courgette paprika |
aubergine

mozzarella (600 kcal.)

PIZZA BURRATA RUGOLA
Burrata (mozzarella met
room) rucola|tomaat
cherrytomaat

PIZZA BORROMEO

Tomaat | mozzarella
beenham | champignons

PIZZA ALTONNO
Tonijn | tomaat
mozzarella | ui

12

13,5

14,5

14,5

16

13,5

PIZLA

PIZZA PROSCIUTTO &
PARMIGGIANO

San Daniele ham, Parmezaan, rucola,
mozzarellas

PIZZA 4 STAGIONI
Artisjok, tomaat, Basilicum, ham,
champignon , olijven, mozzarella

PIZZA SALAME PICCANTE

PIZZA MARINATA

mosselen | ansjovis
garnalen| tonijn
mozzarella | tomaat

PIZZA CARPACCIO

PARMIGIANO & RUGOLA

Carpaccio | Parmezaan
mozzarella | tomaat
Rucola en pijnboompitten

PIZZA AVOCADO

avocado | kip | mozzarella
tomaat, sla, Tabasco (650 kcal.)

PIZZA BURRATA COPPA DI PARMA
Burrata (mozzarella met
room | coppa di Parma | tomaat

16,5

16,5

14

16,5

17,5

16,5

17,5



RISOTTO 4 formaggi
Parmezaan-Gorgonzola-Ricotta-
Roomboter (min. 30 minuten)

LASAGNE BOLOGNESE
Lasagna | Bolognese saus
Besciamella | Parmezaan

‘DE VROLIJKE WEDUWEF'
zwarte Tagliatelle

(met inktvisinkt) garnalen
cherrytomaat | pistachenoot

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE
spaghetti | zeevruchten

PENNE POLLO PESTO E RUGOLA
penne | kip | pesto | room
knoflook | cherrytomaatje
rugola

SPAGHETTI ALLA RUSTICA
spaghetti | chemrytomaatije
pepertje, knoflook , basilicum

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
spaghetti | spekjes | eierdooier
room | Parmezaanse

kaas | tikje pikante peper

PAPPARDELLE CON SALSICCIA
Verse brede lintpasta met

lamsworst tomatensaus en paprika

FUSELLONI ALLA BARESE
Spiraalvormige pasta | worst
Broccoli | room

FUSELLONI GORGONZOLA e GAMBERI

Spiraalvormige pasta | Garnalen |

PASTA
alleen verse Huisgemaakte Pasta

16

14,5

16,5

16,5

15,5

14

15

15

Gorgonzola | Room | cherrytomaatje

IGROTE PORTIES + 3,5

15

GNOCCHI GORGONIZOLA E NOCI
huisgemaakte gnocchi
Gorgonzola | noten

SPAGHETTI BOLOGNESE
spaghetti | Bolognese saus

PENNE ALLA WORONOFF
penne | ossenhaas | rozemarijin
Tijm , cherrytomaatje

RAVIOLI RICOTTA e SPINACI
huisgemaakte ravioli
gevuld meft ricotta en spinaziel

PENNE CON GAMBERETTI E RUCOLA
penne | garnalen | rucola
cherrytomaatje

PENNE ALL'ARRABBIATA
penne | rode peper| tomaat

PAPPARDELLE COLOMBO
brede lint pasta | garnalen |
roomsaus | pesto

PASTA BIMBO
Pasta met tomatensaus voor
de bambini

FUSELLONI ALL'AMATRICIANA
Spiraalvormige pasta| spekjes| ui
Tomatensaus

MEDAGLIONI RADICCHIO POMODORO
Gevulde pasta met roodlof | spekjes
room | champignon

16

15

14,5

15,5

14,5

16,5



VLEES

INSALATA POLLO GRIGLIATO 17,5

Royale salade | gegrilde kip
paprika | tomaat

gegrilde courgette
Parmezaanse kaas | dressing

COTOLETTA ALLA MILANESE 18,5
(SCHNITZEL)
Gepaneerde

varkensmedaillon

SCALOPPINA AL MARSALA 23
Kalfsmedaillons
Marsala-saus

SALTIMBOCCA ALLA 23
ROMANA

kalfslapjes “op z'n Romeins”
Parmaham, blaadje salie

COSTOLETTE DI AGNELLO

GRIGLIA
Lamskoteletten van de grill

26,5

FILETTO CON FUNGHI
DI BOSCO

Ossenhaas | kalfsjus
bospaddenstoel
auberginekrul & Ricotta

28,5

FILETTO PEPE E
GORGONIOLA
Ossenhaas | pepersaus
gorgonzola
auberginekrul & Ricotta

28,5

RIB EYE DI MANZO ALLA
GRIGLIA

Rib Eye rund (ca 250 gr) van
de grill 8 weken gerijpt
daardoor zeer smaakvol

26,5

TAGLIATA DI MANZO ALLA 26,5

GRIGLIA
Dungesneden biefstuk van de

orill

SALSICCIA D’AGNELLO 19
Lamsworstjes van de grill
met friet

Alle vleesgerechten (behalve de salades) worden geserveerd met :

Friet
of
aardappeltjes uit de oven
of
spaghetti aglio & olio (+ 4,5 extra)



VIS

INSALATA DI GAMBERI E AVOCADO 17.5

royale salade | gamba’s | sla | groenten | avocado
dressing

GAMBERONI NIGERIANI ALLA GRIGLIA (5 STUKS) 24,5

wilde gamba'’s uit Nigeria van de grill met citroendressing
courgettekrul & Ricotta

BRANZINO AL SALE 28,5

zeebaars in een zoutkorst
courgette krul & Ricotta

FILETTO DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA 24
zeebaarsfilet gebakken met tomaatjes kappertjes en zwarte
olijven

FRITTURA MISTA 22,5
zeevruchten frituur

ORATA AL FORNO (500 GRAM) 26,5
Dorade, gemarineerd en in de oven bereid
courgettekrul & Ricotta

MOSSEL-SCHAAL met SPAGHETTI AGLIO/OLIO & CROSTINO 21,5
mosselen | spaghetti olijffolie/knoflook | crostino

Alle visgerechten (behalve de salades) worden geserveerd met :

Friet
of
aardappeltjes uit de oven
of
spaghetti aglio & olio (+ 4,5 extra)



onze Special...

Pasta al Parmigiano

Pasta al Parmigiano is een gerecht wat overheerlijk is
maar ook een culinaire beleving.

Het gerecht wordt aan tafel bereid en begint met het
gieten van Brandy in een enigszins uitgeholde,
Parmigiano kaas, de drank wordt vervolgens
aangestoken.

Eenmaal in de kaas brandt de drank nog een tijdje door
waardoor de bovenste laag
van de kaas smelt. Als de Brandy uitgebrand is, wordt vers

bereide pasta met saus (op basis van room en gerookte

spekjes) in de kaas gestort,

De mal van de kaas wordt op deze manier gebruikt als
schaal voor pasta, waardoor het kaasbedje smelt en de
pasta de kans krijgt de unieke aroma’s op te nemen. De
pasta wordt na snel omroeren direct opgediend met vers

gemalen zwarte peper. Dit gerecht wordt aan tafel
bereid.

18,50

Met truffel + 3,5 extra

Wijnadvies Valpollicella



FRISDRANK

Acqua San Pelegrino 0,25cl.
Acqua San Pelegrino 0,75 cl.
Acqua Panna 0,25 cl.
Acqua Panna 0,75 cl.

Coca Cola

Coca Cola Light

Sprite

Fanta Orange

Fanta Cassis

Minute Maid jus d’orange
Minute Maid Appel

Tonic Schweppes

Bitter Lemon Schweppes
Ginger Schweppes

Ice tea

Ice tea Green

Fristi

Chocomel

BIERTAP

Peroni (tap 0,25 cl.)
Peroni (tap 0,50 cl.)
Grolsch pils (tap 0,25 cl.)
Grolschpils (tap 0,50 cl.)

BIER OP FLES

Grolsch alcohol vrij 0,33 cl.
Radler 0, 33cl.
Radler alcohol vrijj 0,33 cl.
Grolsch Weizen 0,33 cl.

3,45
7,45
3,45
7,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45

4,40
8,50
4,20
8,35

4,40
4,40
4,40
4,40

STERKE DRANK

Amaretto

Licor 43
Frangelico

Port wit

Port rood
Sambuca
Grappa Alexander
Grappa Julia
Martini Bianco
Martini Rosso

Gin

Vodka

Bacardi

Jonge jenefer

Tia Maria
Coinfreau

Grand Marnier
Vecchia Romagna
Courvoisier

Remy Martin
Amaro Ramazzotti

Amaro Montenegro
Amaro Averna
Jack Daniels

Jameson Irisch Whiskey
Johnny Walker Red Label

Baileys

Campari

Sherry

Aperol

Aperol Spritz
Cocktail di Saranno
Cocktail Campari
Irish Coffee

French Coffee
Italian coffee

‘Limon Secco’
(Prosecco & Limoncello)

6,00
6,00
6,00
4,50
4,50
6,00
6,00
6,00
5,00
5,00
5,00
6,00
6,00
3,50
6,00
6,00
6,00
6,00
6,00
8.50
5,00

5,00
5,00
7,50
7,00
7,00
7,00

7,00
3.50
6,00
8,50
8.50
8.50
8,50
8.50
8.50
9.00



PROSECCO & CHAMPAGNE

fles

Prosecco Pronol 34

Sparkling wine
The Prosecco grape
produces a soft-dry “medium
bodied” wine with delicate
flavors of stone fruits such as
peaches.

Prosecco Rose’
Pronol

34

Very fruity and fresh as result
of the acidity in combination
with fine bubbles.

Moeét & Chandon 10
Brut Impérial

The ultimate aperitif. Brut
Impérial refers to the pleasant
dry taste (brut) and the
long-term preference of of
Champagne Moét &
Chandon (Imperial) by
Emperor Napoleon.

glas

7,50

7,50



