
                           HAUSWEIN 
 

WEISS 
 
 
GRILLO CANAPI SICILIA         
Trocken, Fruchtig, Zitru- und tropische Noten. Kostlich als Aperitif,  
Oder gegrillter Fisch. 
 
CHARDONNAY GARGANEGA DELLE VENEZIE                         
Frischer aromatischer Wein. Kostlich in Kombination mit klassischen 
mediterranen Gerichten wie Nudeln mit Pesto oder grgrilltem Fisch. 
 

                          ROT 
  
 
NERO D’AVOLA CANAPI SICILIA 
Charakteristch zuganglicher robuster Wein, voller rote Fruchte. 
Kostlich zu Mediterranen Gerichten. 
 
MERLOT SERAROSSA VENETO                                                                 
Trockener rubinroter Wein, mit fruchtigen Noten.  
Passt gut zu Pasta, gebratenen und gegrillten Fleischgerichten 
 

        
                                

              ROSE’ 
 

 
 
 BLUSH  LA DELIZIOSA PINOT GRIGIO  
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                                          WEISSWEIN 
 
 
 
 
PINOT GRIGIO TERRE SICILIANE CANAPI               
Trockener strohgelber Wein, intensives Bouquet tropischer 
Früchte und Zitrusfrüchte, glatt und erfrischend. 
       
 CHARDONNAY   Epicuro                                                                                    
Obst, Ananas, Birne und Banane. Köstlich als Aperitif und mit gegrilltem 
Fisch, Nudeln und Salaten. 
 
 VERMENTINO   Epicuro                                                                               
Schöne strohgelbe Farbe, Aroma von weissen Früchten, vollmundiger 
Wein, Schöne Kombination mit gegrillten Fischgerichten, Schaltieren und 
Krebstieren sowie Ziegenkäse. 
 
LAMBRUSCO BIANCO                                                                               
leichter prickelnder frischer Weißwein 
 
 
LA SCOLCA GAVI DOC ‘ORO’ 
Leichte Heufarbe, fein und frisch im Gescmack, zart trocken,  
Aperitif und mit Salat, Fisch, Meeresfrüchten, Nüdeln und Wich 
Wichkäse. 
 
TUFAIE BOLLA SOAVE CLASSICO DOC 
Goldgelb, rund und intensive, Der Duft reifer Früchte, würzige  
Düfte vermischen sich mit de Susse von Soave.  
Lecker mit Fischgerichten. 
 
VERNACCIA CUSONA 1933 STROZZI BIANCO DOCG 
Das Etikett auf der Flasche ist das Originaletikett von 1933. Schön 
fruchtiger Duft mit leichten Aromen von Kräutern uns Eichenholz.  
Schön voll Wein, ideal zu Fisch, Meeresfrüchte, Geflügel und Pasta. 
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                                             ROSE’ 
BOLLA BARDOLINO CHIARETTO 

Aroma von Marasca Kirschen und Himbeeren mit einer Hellrosa Farbe.  

Frischer und Fruchtiger Geschmack. Kostlich zu Pasta oder Risotto.                34,5 

 

                                                                              



                                                                   

 

                                                                         ROTWEINE 

 
 
 
 MONTEPULCIANO Epicuro   
Rubinrote Farbe, Gesmack ist Saftig mit einem trockenenen 
Anfall. Schöner Wein mit gegrilltem Fleisch, Wildgerichten und  
Käse.  
 
VALPOLICELLA Bolla il Calice 
Leuchtendes Rubinrot, intensives Aroma von Kirschen, roten Beeren  und 
Kräutern. Schmeckt trocken und frisch. Ideal zu Pasta, Schaltentieren, 
Fisch und gegrilltem weissen Fleisch. 

       
PRIMITIVO Epicuro DI MANDURIA PUGLIA 
Solider Wein, samtiger Gesmack, voll und harmonisch. Schön zu 
Wild, Eintöpfen und würzigem Fleisch und  Käse 
 
LAMBRUSCO ROSSO                                                                                                
leichter prickelnder frischer Weißwein 
 
 
RIPASSO  VALPOLLICELLA  CHIANTI  LE POIANE  
Intensive rubinrote Farbe, feines Parfüm mit einem Hauch von 
Gewürzen und schwarzem Pfeffer mit einem trockenen Geschmack. 
Köstlich zu Fleischgerichten wie einem Mixgrill oder zu reifem Käse. 
 
NEGROAMARO  Epicuro CABERNET SAUVIGNON 
Duftendes Bouquet mit schwarzen Pflaumen, Rosinen, sussen Gewürzen, 
Kaffee und Schokolade. Köstlich in Kombination mit herzhaften Pasta mit 
vollen Saucen, Fleisch, Wild und cremigen Käse. 
 
CHIANTI COLLI SENESI GUICCIARDINI-STROZZI 
Farbe tief rubinrot. Duft von Früchten und Nüssen, Aroma von Kirschen 
und Mandeln. Köstlich zu Mediterranen Gerichten und rotem Fleisch. 
 
BAROLO MARCHESI DI BAROLO DOCG 
2 Jahre Reifung in Eichenfässern, dann 2 Jahre Reifung in der Flasche. 
Granatrot mit Robintönen. Intensive Düfte von Vanille, 
 Gerösteten Haselnüssen, Lakritz, Kakao und Wildrosen. Kombiniert 
wunderbar mit rotem Fleisch, Wild und Käse. 
 
AMARONE  ZENATO  della Valpolicella  
36 Monate gereift, rubinrot in der Farbe und hat einen intensiven und 
vollen Charakter. Obst und Kräuter bringen das Beste ineinander zur 
Geltung 
 
AMARONE  FARINA  della Valpollicella 
Rechhaltiger Amarone- Wein aus Farina, Die Wurze von Kakao und 
Balsamico verwoben mit Frucht von Kirschen, Brombeeren und 
Erdbeeren. Toller langer Abgang. 
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